
Expertise 59006

Land Frankreich

Anbaugebiet Champange

Rebsorte 35% Chardonnay, 35% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier

Beschreibung Goldgelbe, brilliante Farbe, unaufdringliche Süße. Fruchtbetont
mit feinen Aromen von Aprikosen, Feigen und Honig. Voll im
Geschmack!

Foodpairing Für Liebhaber von Champagne mit Restsüße. Ideal als
Abschluss eines Menüs oder als Begleiter zu Foie gras.

6-8°CTemperatur

Info

ChampagnerKategorie

Die Cuvée wird vom Kellermeister aus den Weinen von 20
eigenen Weinlagen in Damery, Hautvillers and Verneuil. Eine
ideale Basis für einen TOP Champagne. Dieser lagert in den
natürlich klimatisierten Kreidekellern ca. 3 Jahre auf der Hefe bis
Champagnefreunde in aller Welt.

Champagne Joseph Perrier
Cuvée Royale Demi Sec 10.01.2025

Châlons-en-ChampagneLage

Méthode TraditionelleKlassifizierung

Joseph PerrierWeingut

Jahrgang

Alkohol 12.0 % vol

Säure g/l

g/lRestsüße

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 59006

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 3269160400076

Allergene Enthält Sulfite


